sixth taste



Chcete udélat néco zabavného?

Upecte indické bramborové sneky - Aloo Patra!

Suroviny

1 baleni listového tésta, rozvalet

300 g brambor, oloupat, nakréjet na kousky a uvarit domékka
3 Izice slunecnicového oleje

2 |Zice strouhaného kokosu

1 1zicka YELLOW SPOON

Y2 |Zicky soli
2 |Zice vody

rozpalit olej T pridat strouhany kokos a kratce osmahnout,
az za¢ne pfijemné vonét (pozor! nespélit!)T
pridat brambory, YELLOW SPOON a sUl, promichat a rozmac":katT
pridat voduT 5 minut za stalého michani nechat vafit, az vznikne husta hmotaT
nechat vychladnoutT
namazat na listové téstoT
zarolovat a krajet na 1cm silna koleékaT
tato kolecka (Sneky) lehce na plechu rukou rozmééknoutT
troubu predehtat na 200 - 210°C T'IS minut péciT
Aloo Patra chutnaji vyborné teplé i studené, se salatem,

chutney nebo jako priloha

Smés koreni YELLOW SPOON,

ale i dalsi smési a recepty najdete na
WWVV.utaty.CZ



	Stránka 1
	Stránka 2

